ATA PCTA 160/2025

ATA DA 1602 REUNIAO ORDINARIA DO COLEGIADO ACADEMICO DO PROGRAMA DE
POS-GRADUACAO EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, NiVEL DE MESTRADO,
DO CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS E ENGENHARIAS DA UNIVERSIDADE FEDERAL
DO ESPIRITO SANTO. No dia dez de margo de dois mil e vinte e cinco (10/03/2025), s nove
horas (09h:00min) os membros do Colegiado Académico do Programa de Pés-Graduagéo em
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos da UFES se reuniram no auditério da Pds, no térreo do
Prédio Administrativo do CCAE/UFES. Estavam presentes os seguintes membros: André
Gustavo Vasconcelos Costa, Consuelo Domenici Roberto, Joel Camilo Souza Carneiro,
Jussara Moreira Coelho, Luciano José Quintdo Teixeira, Neuza Maria Brunoro Costa, Patricia
Campos Bernardes, Pollyanna Ibrahim Silva, Raquel Vieira de Carvalho, Sérgio Henriques
Saraiva, Suzana Maria Della Lucia, Tarcisio Lima Filho e a representante dos discentes Thalia
Gomes da Silva. Havendo quérum, a reunido foi iniciada pela Coordenadora do PPGCTA,
Profé. Neuza Maria Brunoro Costa, que agradeceu as presencgas e deu as boas-vindas aos
membros do Colegiado e colocando em apreciagédo os assuntos constados da convocagao. 1)
Aprovacao da Ata Ordinaria n° 159/2024 do dia 23/01/2025. Ata foi apreciada e aprovada
pelo colegiado. 2) Expediente. Inclusdao do ponto de pauta: 2.1 - Criagdao da disciplina
“Novos ingredientes para alimentos e aplicacdo em matrizes alimentares”, Prof.
Consuelo. Foi aprovada a inclusao do ponto na pauta. O item 2.1 foi reclassificado como item
3.8. 3) Ordem do dia. 3.1 - Homologacao do resultado final do Processo Seletivo do PCTA
para 2025/1 - Edital PCTA 003/2024. Foi apresentado ao Colegiado o resultado final de
classificagao dos candidatos no Processo de Sele¢cao do PCTA para 2025-1, conforme Edital
PCTA n°® 003/2024, ficando a classificacédo conforme quadro a seguir:

Ampla concorréncia:

CANDIDATO Prova escrita (N1) Entrevista (N2) Analise do Notafinal® (Nf) Situagdo
Curriculo (N3)
Stéfano Cypreste de Aimeida 8,60 9,80 9,25 9,06 Classificado em 1° lugar
Allana Hand Santiago 9,00 9,80 5,09 8,22 Classificado em 2° lugar
Débora Pereira Braga 7,20 8,40 8,15 7,74 Classificado em 3° lugar
Isabelli Moreira Réboli da Silva 6,00 7,70 10,0 743 Classificado em 4° lugar
Brenda Pereira da Silva. 6,30 8,20 8,75 7,39 Classificado em 5° lugar
Isabela Miranda dos Santos 5,60 - - - Néo classificado2
Gabriela Luiza Pacheco da Silva Nao compareceu - - - Nao classifidado3
1: Nf=(2N1+ N2 +N3) / 4 2: Nao classificado conforme item 5.2 do Edital
3: Nao classificado conforme item 5.9 do Edital
Acoes afirmativas:
CANDIDATO Prova escrita Entrevista Analisedo Curriculo|  Nota final Situagio
Mariana Rocha Manzo Henriques 6,10 8,70 3,90 6,20 Classificado em 1° lugar

Apos apreciagao o Colegiado homologou o resultado do Processo Seletivo para 2025/1. 3.2 -
Homologacao das Ofertas de disciplinas. A Prof?. Neuza apresentou ao Colegiado as
disciplinas que serao oferecidas no semestre de 2025/1: PCTA-0102 Analise de Alimentos,
PCTA-1103 Analise Sensorial de Alimentos, PCTA-1107 Ciéncia e Tecnologia de Embalagem,
PCTA-1122 Microbiologia Industrial e Tecnologia de Processos Fermentativos, PCTA-1126
Laboratério de Microbiologia de Alimentos, PCTA-1130 Analise Estatistica, PCTA-1141
Propriedades Funcionais dos Alimentos, PCTA-2220 Estagio Docéncia |, PCTA-2221 Estagio
Docéncia Il, PCTA-3303 Pesquisa |, PCTA-3304 Pesquisa Il, PCTA-3305 Pesquisa Ill, PCTA-



3307 Seminario |, PCTA-3308 Seminario ll. O Colegiado aprovou a oferta das disciplinas para
o periodo de 2025/1. 3.3 - Proposta de calendario para as defesas de projeto em Seminario
Il. A Prof? Neuza apresentou a sugestao elaborada pela Comisséo de Avaliagao de Projetos e
Seminario, propondo o calendario para as defesas de projeto. A comissao sugeriu que as
defesas ocorram em uma unica semana, de 09 a 13 de junho de 2025, justificando que esse
formato permitiria aos discentes mais tempo para aprimorar seus projetos. Nesse formato, os
docentes precisariam liberar os alunos das aulas para que possam participar da semana de
defesas. O colegiado avaliou e aprovou a proposta. 3.4 - Homologagao do Calendario
Académico 2025-1. A Prof?® Neuza apresentou a sugestdo de calendario académico para o
primeiro semestre de 2025, com inicio do periodo letivo em 22/04/2025 e término em
28/08/2025. Apods alguns ajustes, o calendario académico para 2025-1 foi aprovado. 3.5 -
Relatério de Autoavaliagdao e Planejamento Estratégico. A Prof? Neuza apresentou o
Relatorio de Autoavaliagédo e Planejamento Estratégico, que ja havia sido enviado ao colegiado
anteriormente, e repassou alguns pontos. Ela sugeriu que o relatério fosse apresentado no
Seminario de Integracdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SICTA. Contudo, apos
avaliacao, ficou definido que seria mais interessante enviar o relatério a Dire¢cdo do CCAE e a
PRPPG e apresentar aos alunos e técnicos do PCTA. Em seguida, o colegiado aprovou o
Relatério de Autoavaliacdo e Planejamento Estratégico. 3.6 - Homologacao Relatério de
atividades Pés-Doc Leandro Levate Macedo. A Prof? Neuza apresentou o relatério final de
atividades do estagio pés-doutoral do Dr. Leandro Levate Macedo, com inicio em 01/05/2024
e término em 31/10/2024. O projeto foi intitulado "Uso do agucar de coco como soluto
alternativo a sacarose para desidratagdo osmotica de banana" e teve como supervisor o Prof.
Sérgio Henriques Saraiva. Apos analise detalhada, o colegiado aprovou o relatério, que sera
encaminhado a PRPPG para a emissao do Certificado de P6s-Doutoramento. 3.7 -
Homologacao Relatério de atividades Pos-Doc Cintia Tomaz Sant’Ana. A Prof® Neuza
Maria Brunoro Costa apresentou o relatério final de atividades do estagio pés-doutoral da Dra.
Cintia Tomaz Sant’Ana, com periodo de realizacdo de margo de 2023 a fevereiro de 2025. O
projeto intitulado "Efeitos anti-inflamatdrios, antioxidantes e hipoglicemiantes de feijdes-caupi
(Vigna unguiculata L. Walp) biofortificados com ferro e seus hidrolisados proteicos" foi
supervisionado pela Prof? Neuza Maria Brunoro Costa. Apds analise detalhada, o colegiado
aprovou o relatério, que sera encaminhado a PRPPG para a emisséo do Certificado de Pos-
Doutorado. 4) Informes: 4.1- Edital Finep - Espacgo Fisico. A Prof?. Neuza apresentou o
estudo preliminar do projeto do prédio de Pés-Graduacgao e informou sobre a reunido com a
dire¢do. Ela comunicou que ja existe uma proposta e que no dia 17/03/2025 ocorrera uma
reunidao com a PRPPG para a apresentagao do projeto. Qualquer atualizagao sobre o assunto
sera comunicada ao colegiado. 4.2 - Coleta Capes. A Prof?. Neuza elogiou e agradeceu a
todos que contribuiram com a coleta e informou que ira disponibilizar o relatério no Classroom.
4.3 - Reunidao da Area Capes (07/03): Destaques. A Prof® Neuza informou que ira
disponibilizar um documento para que todos os docentes indiquem seus destaques, e na
préxima reunido, no dia 24/03, o colegiado avaliara todos os destaques. 4.4 - Eleicao para
Coordenagao do PCTA. A Prof? informou a importancia de definir a nova coordenagao do
programa, devido ao seu prazo que esta se encerrando, e sugeriu que talvez fosse interessante
que a nova coordenacao tivesse duracao de 4 anos, em funcdo do quadrienal. Informou
também que sera disponibilizada a planilha de pontuacao aprovada pelo PCTA, para que todos
preencham com suas informacgdes, e que, na préoxima reunido, no dia 24/03, sera definida a
nova coordenagao. 5) - Palavra livre: O professor Luciano perguntou sobre os recursos do
PDPG/FAPES e a professora Neuza informou que os recursos do PDPG e do
PROAPEM/FAPES foram gastos e que a prestacado de contas sera realizada inda neste més
de marco. Nada mais havendo a tratar, deu-se por encerrada a presente reunido do que era
para constar, eu, Mayara Ferreira da Silva, Secretaria do PCTA/CCAE, lavrei a presente Ata,



que, apos lida e aprovada pelo Colegiado sera assinada digitalmente pela Secretaria e pela
Coordenadora do PCTA a Profa. Neuza Maria Brunoro Costa.******* *kxekmmimiiiiiikinx



UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS E ENGENHARIAS - CCAE
PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - PCTA

Ampla concorréncia:

EDITAL N°003/2024 — PCTA
RESULTADOS DO PROCESSO SELETIVO DO PCTA PARA 2025/1

Prova escrita Entrevista Anédlise do Nota final? , ~
CANDIDATO (N1) (N2) Curriculo (N3) (NF) Situagao

Stéfano Cypreste de Almeida 8,60 9,80 9,25 9,06 Classificado em 1° lugar
Allana Hand Santiago 9,00 9,80 5,09 8,22 Classificado em 2° lugar
Débora Pereira Braga 7,20 8,40 8,15 7,74 Classificado em 3° lugar
Isabelli Moreira Réboli da Silva 6,00 7,70 10,0 7,43 Classificado em 4° lugar
Brenda Pereira da Silva. 6,30 8,20 8,75 7,39 1° suplente
Isabela Miranda dos Santos 5,60 - - - N&o classificado?
Gabriela Luiza Pacheco da Silva N&o compareceu - - - N&o classifidado®

L Nf= (2N1+ N2 +N3) /4

Ac0Oes afirmativas:

2: N3o classificado conforme item 5.2 do Edital

3: N&o classificado conforme item 5.9 do Edital

CANDIDATO Provaescrita | e evista Analise do Nota final Situacdo
Curriculo
Mariana Rocha Manzo Henriques 6,10 8,70 3,90 6,20 Classificado em 1° lugar




PP CTA.

Programa de Pds-Graduacdo em Ciéncia
e Tecnologia de Alimentos - UFES

CALENDARIO ACADEMICO DO PCTA PARA 2025/1

Aprovado na Reuniao do Colegiado do PCTA do dia 10/03/2025

MARCO 25/03/25 |- Término do semestre letivo 2024/2
2025 25 a - Periodo de matricula dos candidatos classificados
28/03/25
02/04/25 | - Inicio do Recesso / Férias Docentes
01/04/25 |- Inicio do periodo de matriculas para os alunos regulares e Ingressantes 2025/1
04/04/25 |- Término do periodo de matriculas para os alunos regulares e Ingressantes 2025/1
18/04/25 |- Feriado - (Sexta-feira Santa)
QSZRSI L 21/04/25 |- Término do Recesso / Férias Docentes
21/04/25 |- Feriado - (Tiradentes)
22/04/25 |- Inicio do periodo letivo da P6s-Graduacgédo 2025/1
28/04/25 |- Feriado - (Nossa Senhora da Penha)
01/05/25 | - Feriado (Dia do Trabalho)
09/05/25 |- Apresentacéo das atividades de Seminério e da Coordenacédo do PCTA
MAIO 22/05/25 |- Ultimo dia para entrega do Projeto de Estagio Docéncia matriculados - 2025/1
2025 22/05/25 |- Ultimo dia para solicitar cancelamento / acréscimo / substituicdo de disciplinas para 2025/1
22/05/25 |- Ultimo dia para solicitacdo de aproveitamento de créditos
22/05/25 |- Ultimo dia para reformulacdo do plano de estudos dos discentes para 2025/1
09a - Defesa de Projetos Seminario |l
JUNHO 13/06/25
2025 19/06/25 |- Feriado - (Corpus Christi)
20/06/25 |- Recesso
30/06 a |- Realizacéo do IX SICTA - Seminario de Integracdo em Ciéncia e Tenologia de Alimentos
02/07 2025/1
JULHO 14 a - Recesso Académico Docente
2025 18/07/25
15/08/25 |- Feriado - (Festa Padroeira de Alegre)
AGOSTO 18/08/25 |- Ultimo dia para entrega dos relatérios de Estagio em Docéncia | e Il para matriculados 2025/1
2025 18/08/25 |- Ultimo dia para entrega dos relatérios de Pesquisa para os matriculados 2025/1
28/08/25 |- Término do periodo letivo da Pos-Graduagédo
SETEMBRO | 02/09/25 |- Prazo final para entrega das notas/conceitos das disciplinas ministradas no Semestre 2025/1

2025
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Alto Universitario s/n - Caixa Postal 16 - CEP: 29.500-000 - Alegre — ES
Telefone: (28) 3552-8719 - e-mail: pctaufes@yahoo.com.br

Oficio pessoal n° 01/2025
Alegre, 06/02/2025.

A Coordenadora do Programa de P6s-graduagio em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Profa. DSc. Neuza Maria Costa Brunoro

Assunto: Solicitacéo de criacdo de disciplina
Prezada,

Trata-se este oficio da solicitacdo de criacdo de discplina “Novos ingredientes para
alimentos e aplicacdo em matrizes alimentares” , sob minha responsabilidade, cujas
informacdes sobre carga horéria total, ementa, contedo programatico e bibliografia

encontram-se descritas mo Programa de Disciplina encaminhado.

Despeco-me cordialmente e me coloco a disposicao para eventuais dividas.

Atenciosamente,

Documento assinado digitalmente

b CONSUELO DOMENICI ROBERTO
g L Data: 06/03/2025 14:55:15-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Prof? Consuelo Domenici Roberto
Docente Permanente do PCTA/CCAE/UFES
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO CENTRO DE CIENCIAS
AGRARIAS E ENGENHARIAS PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM CIENCIA
E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
Alto Universitario s/n — Caixa Postal 16 — CEP 29500-000 — Alegre — ES Telefone:

(28) 3552-8719 - e-mail: pcta@cca.ufes.br

PROGRAMADEDISCIPLINA

DISCIPLINA: Novos ingredientes para alimentos e aplicacdo em matrizes alimentares

CODIGO: PCTA-XXXX | CARGA HORARIA TOTAL:60h

CREDITOS: 4

Semestre: 1° semestre

DEPARTAMENTO:
Engenharia de Alimentos

PROFESSOR (ES): Consuelo Domenici Roberto

EMENTA: Fontes naturais de novos ingredientes para alimentos; Tecnologias convencionais e
tecnologias verdes para extracdo de compostos bioativos e nutrientes; Novos tipos de ingredientes
alimentares; Aplicagdo em matrizes alimentares; Legislagdo/Avaliacdo de novos ingredientes para

alimentos.

« ASSINATURA(S):

Documento assinado digitalmente

“b CONSUELO DOMENICI ROBERTO
g Data: 06/03/2025 14:52:09-0300

Verifique em https:/fvalidar.iti.gov.br

- Prof@ Consuelo Domenici Roberto -

COLEGIADO DO CURSO

Alegre(ES),  07/03/2025
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e CONTEUDO PROGRAMATICO

Unidade Descri¢do das Unidades

I Novos tipos de ingredientes alimentares

o Fontes naturais diversas de ingredientes alimentares: vegetais, animais,
microrganismos, fungos, algas.

o Carcterizacdo de novos ingredientes alimentares.

I Extracéo e obtencao de compostos bioativos e nutrientes

e Tecnologias convencionais.

e Tecnologias verdes.

" Aplicacdo em matrizes alimentares

e Incorporagdo de ingredientes naturais e compostos bioativos em matrizes
alimentares: formulacdo, aplicacdo e avaliagdo da qualidade.

Aspectos legais
v C L
e Legislacdo.
e Avaliacdo da seguranga de novos ingredientes alimentares.

OBJETIVO DA DISCIPLINA
Geral

Fornecer conhecimento técnico-cientifico para subsidiar pesquisas com foco no aproveitamento integral
de matérias-primas alimentares, incluindo a valorizagdo de subprodutos e residuos, para extracdo de

compostso bioativos e nutrientes; obtencdo e caracterizagdo de novos ingredientes alimentares e sua
aplicacdo em matrizes alimentares.

Especificos:

Conhecer fontes naturais diversas para obtencdo de novos ingredientes alimentares.

Estudar as tecnologias para extragéo e obtencdo de compostos bioativos e nutrientes.

Estudar os efeitos da aplicacdo de novos ingredientes naturais em matrizes alimentares.

Conhecer os apsectos sobre legislacao e avaliagdo da seguranca de novos ingredientes alimentares.

PROCEDIMENTO DIDATICO

(Métodos, Técnicas e Recursos Utilizados)

Aulas expositivas, estimulando a participacdo e discussdo individual e em grupo dos discentes sobre 0s
temas abordados na disciplina.
Anélise critica de material complementar (artigos cientificos e, ou material técnico) em aula, por meio e

apresentacdo e disussdo de artigos cientificos e exposicdo em seminarios com desenvolvimento de
atividades individualmente e em grupo.

Recursos utilizados: Projetor; Quadro; Computador; Internet; Material on line; Material impresso (quando
necessario e disponivel)
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CRITERIOS DE AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

Tipo

Data ou Epoca

Quantidade

Valor (%)

Apresentacéo de
seminario

Ao longo do semestre letivo

Variavel

35

Apresentacdo e discusséo
de artigos
cientificos

Ao longo do semestre letivo

Variavel

35

Elaboragdo de material
escrito/revisao
bibliografica

Ao final do semestre letivo

30

Observacdes:
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PROTOCOLO DE ASSINATURA

O documento acima foi assinado digitalmente com senha eletrénica através do Protocolo
Web, conforme Portaria UFES n° 1.269 de 30/08/2018, por

NEUZA MARIA BRUNORO COSTA - SIAPE 431010

Coordenador do Programa de Pés-Graduacao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Coordenacéao do Programa de Pés-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos -
PPGCTA/CCAE

Em 15/12/2025 as 21:34

Para verificar as assinaturas e visualizar o documento original acesse o link: https://api-
lepisma.prod.uks.ufes.br/arquivos-assinados/1258617?tipoArquivo=0



