
 
 
 

 

Horários de Aulas do PPGCTA – Semestre 2025/2 (setembro de 2025 a fevereiro de 2026) 

De Manhã 

Horário Segunda-feira Terça-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira 

 

 

 
 

08:00 – 10:00 

 

 

 

 

 

 
 

 
PCTA-1132 - Planejamento 

Experimental e Otimização de 
Processos 

 
 

Sala 01 da Pós 
 
 

Prof. Sérgio 

 
PCTA-1109 - Química de 

Alimentos 
 
 

Sala 01 da Pós  
 
 

Profa. Pollyanna 
 

 
PCTA-1143 - Biodisponibilidade 

de Nutrientes 
 
 

Sala 01 da Pós  
 
 

Profa. Neuza 
 

 
Seminários 

 
 

Auditório da Pós 
 

 
 

Tarcísio / Raquel / André 
 

 
 
 
 
 

10:00 – 12:00 

 

 

 

 

 

 
PCTA-1106 - Processamento  
Não Térmico dos Alimentos 

 
 

Sala 01 da Pós 
 
 

Prof. Luciano 

 
PCTA-1104 - Enzimologia  

 
 

Sala 01 da Pós  
 
 

Profa. Raquel 

 
PCTA-1104 - Enzimologia  

 
 

Sala 01 da Pós  
 
 

Profa. Raquel     

 
 PCTA-1164 - Fisiologia Pós-Colheita 

de Frutas e Hortaliças 
 
 

Sala 01 da Pós  
 
 

Profa. Jussara 

 
PCTA-1164 - Fisiologia Pós-

Colheita de Frutas e Hortaliças 
 
 

Sala 01 da Pós  
 
 

Profa. Jussara 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

Horários de Aulas do PPGCTA – Semestre 2025/2 (setembro de 2025 a fevereiro de 2026) 

À Tarde 

Horário Segunda-feira Terça-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira 

 

 

 

 

14:00 – 16:00 

 

 
PCTA-1108 - Desenvolvimento 

de Novos Produtos 
 

SALA 01 da Pós 

 
Profa. Suzana 

 

 
PCTA-1143 - 

Biodisponibilidade de 
Nutrientes 

 
Lab de Nutrição 

Experimental 
 

Profa. Neuza 
 

 
PCTA-1109 - Química de 

Alimentos 
 
 

Sala 01 da Pós  
 
 

Profa. Pollyanna 
 

 
 

 
PCTA-1106 - Processamento Não 

Térmico dos Alimentos 
 

Sala 01 da Pós 
 
 

Prof. Luciano 
___________________________ 

 
PCTA-1146 - Tendências em 

Alimentos e Nutrição 
 

Sala 03 do Prédio de Alimentos e 
Nutrição 

 
Prof. André 

 

 

 

 
 

 

 

 

16:00 – 18:00 

 

 

 

 
PCTA-1108 - Desenvolvimento 

de Novos Produtos 
 

SALA  01 da Pós 

 
Profa. Suzana  

 

 
PCTA-1143 - 

Biodisponibilidade de 
Nutrientes 

 
Lab de Nutrição 

Experimental 
 

Profa. Neuza 
 

 
PCTA-2204 - Tópicos Especiais I 
(Alimentos e bebidas produzidos 

por fermentação) 
 
 

Sala 01 da Pós 
 
 

Prof. Maradini 
 
 

 
PCTA-1132 - Planejamento 

Experimental e Otimização de 
Processos 

 
 

Sala 01 da Pós 
 
 

Prof. Sérgio 

 
PCTA-2204 - Tópicos Especiais I 
(Alimentos e bebidas produzidos  

por fermentação) 
 
 

Sala 01 da Pós 
 

Prof. Maradini 
___________________________ 

 
PCTA-1146 - Tendências em 

Alimentos e Nutrição 
 

Sala 03 do Prédio de Alimentos e 
Nutrição 

 
Prof. André 

 

 
 

 


